#* INSPIRING BAKING

Croissant

Kakaové croissanty s atraktivnim vzhledem modernich patisserii

Letni varianta — pInime Magic krémem, jemna smetanova chut, stabilni
nasleh, dekorujeme Cerstvym sezdnnim ovocem

PC New Trend zaruci pruzné elastické tésto — lepsi zpracovatelnost, doda
jemnou chut a velky objem, vhodné pro pfimé i dlouhé vedeni tést
Margarin Melange s 10 % masla pro celkovou maslovou chut vyrobku,
snadna priprava plundrového tésta

Dlouhé vedeni tésta zvysi stabilitu a umozni volit zplsoby peceni na pekarné
¢i na prodejné

Pouzité produkty firmy Pfahnl:

v" PC Mix 10 % New Trend, ¢&. zb.: CZ00332125

v’ Vortella Melange 10 % masla, ¢.zb.: 1017

v Magic Creme, ¢. zb.: SA00396910

v’ Dekorpuder Stollen — posypovy cukr, ¢.zb.: CZ00882325

Receptura na zdkladni tésto v %

Pseni¢na mouka special 100
sal 1,7
Drozdi 5,00
PC Mix 10 % New Trend 8,00
Cukr 10,00
Olej 2,50
Voda cca 24,00
Led 24,00
Vortella Melange 10 % mdsla 42,00
Magic Creme 20,00
Voda 50,00
Ovoce 90,00
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